Highlights

Einkaufen, leben und genielRen -

KONTAKT

Ciri: Traublng Typ: Heofladen

GEWINNSPIEL

Hofladen Doll

ORTE | GEMEINDEN

Felnstes Ochsenflelsch, Getrelde- und Krauterspezialititen

Haus- und Wohnungsbatrauung

direkt vom Hof

UNTERWEGS

Ein altes Bauernhaus, Scheunen, Stallungen, Gelreidesilo,

Essen und Trinken

Hofhund Anton, Pferde, Ketzen und drum herum Land, wiel Land,

wigl eigenes Land und Schatten spendende Waldflachen — der 110

Wein, Feinkosat, Delikatessan

ha groltta Hof der gelernten Landwirte Barbara und Markus Doll am

Kaffea, Kuchen und Pralinen

Dworfrand von Traubing erflll: alle Erwartungen, die man an einen

Flelsch, Wild und Gefliigal

‘ollerwerbshof stellen kann. Genauso sieht ein landwirtschaflicher

Viom Acker frisch auf dan Tiach

Betrieb aus, ware da nicht der kleine, aber entscheidende

Unterschied zu anderen Hofen im Flinfseanliand: Der Doll Hof

Fiacher, Fisch und Fiachprodukie

arfllit Flelscheslliste auf hichsiem Nivesu, denn hier wardan

Kiichae, Kochan, Grillan

auzschliellich Weldemastochsen auf weitidufigen, satten Wissan

Wehnen und Elnrichten

und Weaiden sufgezogen sowia faine Getreide- und

Blumen, Fflanzen, Gartan

Kriuterspezialitdten in Handarbeit hergestellt.

Gut geklaldat von Kopf bla Ful

Sichtbar gut haben as die kastrieren Rinderbullen, die sich einen

Uhren, Schmuck und Glitzernes

grofen Teil des Jahres auf susgadehnten Grinlandflachen frai

Hamndmade in Bavaria

bawegen und von Grasarn und Kriutern natlrlich ernéhren

Allea fir das Tier

knnen. In den Wintarmonatan werden sie im grotan Laufstall mit

Kid s Corner - Alles fiir das Kind

100% gentechnikfreien Futiermitteln wie Gras- und Maissilage

sowie Heu gefltbart, die aus dkologisch bawirtschaftaten

Baden und Schwimmen

&ckerflachen des Doll Hofes stammen. Bis zur Schlachireife

Ubamachten im Fiinfseanland

kinnen allerdings — entgegen der dblichen Rinderzucht -

IM GESPRACH

zwaisinhalb bis drei Jahre vergehen, denn die Kastraticn der

ménnlichan Tiare zwischen ihrem 10, und 14. Lebensmonat zlgeit

Galerien und Musean

micht mur ibr Temperament, soadern auch ihr Wachstum. Aber

ARTE 5/ Bllder und Wandobjekte
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gerade dieses verlangsamba Wachstum verleiht dem Ochsanfleisch

AKTIONEN und ANGEBOTE

Frieding | Landgasthof

Der Obere Wirt® zum Queri

Historlscher Landgasthof mit Hotal,
Charme und Tradition

Mitten im Starnbarger Fanfseenland,
Zwischen Starnberger Saa wnd
Ammarses und nur einen Steingurf wom
berihmten... MEHR

Piécking | Auszelchnung

WIR MADHEN GENUSS NDCH SELBET

Auszeichnung flir Metzgerei
LUTZ

Elne der bastan Metzgeralen
Deutschlands 2015

+#++ AUSZEICHMUNG ++++
Die Erlebnis-Metzgerel LUTZ aus

Pocking (und Tutzing) kann sich...
MEHR

Starnberg | Cafe

seine feine Marmorarung und seinen besonders ausgegragten,
aromatischen Rindfleischgeschmack. Durch die verlangerta
Aufzucht der Tiere ist Ochsenfleisch zwar atwas teurer als
nomiales Rindfleisch, in seiner Qualitét hingegen unlbartroffen,
Gaschossen und per Hand sorgfaltig geschlachiet, gehdutet und
portioniert werden die lisbevoll aufgezoganan Ochsen von
Metzgermeister Daniel Frey aus Seeshaupt, der das Fleisch in
seinem Kihlhaus fir mindestens 2 bis 3 Wochen einer
Trockenreifung am Haken unterzieht {dry aged). Dieses spezislla
Reifeverfahran macht es spater besonders zart, saromatisch und
bekbmmilich. Ob Rouladan, Steaks, Tafelspitz oder Roastbeef -
das saftige und feinfasarige Fleisch mit seinem kraftigan Aroma ist
ging Delikatessa und fir jaden Gourmat die Kronung lusteollen
Fleischgenusses.

Erganzt wird das Angebot an Ochsenfleisch durch aine Vielzahl an
feinen Gatreide- und Krauterspezialitéten. lhren eigenan Weizen
und Hafer lassen Barbara und Markus Coll von der
trediionsreichen Sindelsdorfer (Off Kihla® 2u verschiadenan Mehl-
und Mudelsorten veradeln. Die edesenen Misli-Kreationen sind
dabei gine Augenweide fur sich. Doch Barbara Doll ist nichs nur
gelernie Landwirtin. Sie ist auch gelermte Krauterpadagogin und
wann immer es ihre Zeit erlsubl, sammeit, trocknet und verarbeitat
sie Garten- und Wildkrauter zu wahrhaft schmackhaften
Delixatessen: Barleuch- und Chilidle- Bldtenkrauter-, Rosen-,
Siosmarin- und Steinpilzsalze, verschiedena Essig- und Senfarien,
Himbear-, Hibiskus-, Bilten- und R

Mur ganz wenige zugekaufte Leckereien wie Honig, Olivendl,

nzucker und vieles mahr.

Kirbiskerndl oder BIO-Fleischmarinaden atwa ergénzen ihr
Angebol. Cie Bolognese-Sauce aus Ochsenhack ist natlrlich
wieder aine Eigenkraation.

Cie behutsam hergestellien Schmankerl werden dber den

e

hofeigenen Laden varkaufi. Das Fleisch ist portionsfertig und wird
aus Haltbarkeits- und Frischegrinden noch im gekihlten Zustand
wakuumiert. So kann man es entweder direkt varzehren, eine
langera Zeit chne Cualitatsverlust im Klhlschrank aufbewahran

odar einfrieran.

Der Hofladen Doll bietet feinstes Ochsenflalsch aus elgenar Aufzucht sowle ausgesuchte Getrelde-

und Kriuterdalikatessen fiir Felnschmecker und Liebhaber reglonaler Qualititserzeugnisse.

Hofladen Coll
Dol Hof




